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déroulé dans le cadre prestigieux du Chateau Clos de
Vougeot, en mars 2010.
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INVITATION AU VOYAGE

MAI et OCTOBRE

A partir de jeudi 13 mai

(Ascension) et a partir de jeudi

7 octobre - midi et soir

Menu

« Invitation au voyage » :

le Homard

a 42 €/pers.
pour I'ensemble de la Table

Les Petits savoureux
Rouelles de Homard
sur Tagliolini a I'huile de Truffes
Bougquet de Salades
et pistoles de foie gras
Nems de Homard Croustillants et leurs
Condiment «retour des iles »
Espuma aux saveurs d’Asie
Couscous de Homard
Feves et Citron confit jus réduit
de crustacés, émulsion au basilic
et pignons de pins grillés
Saint Honoré aux fruits rouges,
éclats de Pistaches Creme Chibouste
Coulis et son Sorbet
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Mignardises de fin de repas

Restaurant Patrick Schlienger - _Au Cheval “Blanc - “Diefmatten

JUIN

Buffet provencal

Formule a 35 €

LES MIDIS
Samedi 26 Juin

Dimanche 27 Juin
(a partir de 12h15)

LES SOIREES
Jeudi 24 Juin
Vendredi 25 Juin

Samedi 26 Juin
(a partir de 19h15)

Soupe de Melon aperitive
Pissaladiere

—a—

Taboulé a l'épeautre
Salade Nigoise
Petits légumes du soleil en vinaigrette provengale
Papetons d’Aubergines au fromage de Chevre
Farandole de petits farcis aux mille senteurs
Tomate Antiboise

Beignets Courgettes - anchois

Escabeche de Rougets de roche
Marinade de Sardines aux herbes potagere

Ballottine d’Agneau (Espalo d’agneéu farcido)
Compotée de légumes de Provence
Pommes de terre Fondantes au aromes du midi

—a—

Nougat Glacé au Miel de Provence
Soupe de Péche a la verveine
Sablé aux Fraises « Garriguettes »

2@(073 / ‘I
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LA PLANCHA COTE JARDIN

JUILLET - AOUT
Salades

Salade Andalouse ; Gambas Grillées
Brochette de crevettes vinaigrette au curry - 19 €

Bouquet de Salades du Jardin
aux legumes du soleil grillés
et copeaux de Parmesan - 12 €

Emincé de Volaille fermiere et légumes
a la plancha sur lit de salade
entrée 14 € plat 20 €

Souvenir des Saveurs
du Sundgau
Hors d'Euvres « Cheval Blanc »
Entrée a partir de 2 personnes 18 € /pers.
Plat a partir de 2 personnes 25 €/pers.

Poissons
Homard roti a la Plancha - 32 €

Plancha St Jacques et Gambas
Aux Légumes du Soleil - 25 €

Pavé de Lotte rotie
sur émincé de légumes aux Wok
Sauce Homardine mousseuse - 28 €

Viandes
Saltimboca de volaille de la ferme du Soultzbach
Tagliatelles fraiches aux tomates confites - 24 €
Faux Filet de Beeuf « Limousin »
Dans son coulis provengal - 25 €

Noisettes d’Agneau du Limousin
poélées au Romarin Flambé
aux petits farcis Provengaux - 30 €

MENU TRICOLORE DU 14 JUILLET

MARDI 13 en soirée et
MERCREDI 14 midi et soir

Menu tricolore
a 39 €/pers.

Les Petits savoureux
Lingot de Foie Gras en croiite de citron confit
Madeleine Tiede aux Olives
Assiette tricolore bleu blanc rouge
Filet de truite au bleu, raviole de grenouilles
sauce riesling, Péquillos farcie aux écrevisses
en Chapeau de Marianne
Aiguillettes de Canard Mulard
« propre élevage » aux Péches
Chips tricolores de pommes
de terre Croustillantes
Charlottes, Vitelottes et betteraves rouges
Palette Tricolore
de desserts Maison

Proposition :

Forfait Boissons
23 €/pers.

Cocktail tricolore
Pinot gris Vendangé tardivement
Cotes du Ventoux Blanc
Languedoc rouge

=» CONGES ANNUELS D’ETE : du 19 Juillet au 4 Aot inclus




